QUINTA DO QUETZAL

QUETZALARTE BRANCO 2024

REGIAO: Alentejo
CLASSIFICACAO: D.O.C. Alentejo -Vidigueira.

CASTAS : Antao Vaz, Roupeiro, Arinto

SOLO: Solos xistosos de potencial produtivo
meédio com acentuado declive.

CLIMA: A nossa vinha beneficia de um clima
ideal para a producao de vinhos de excelén-
cia. A precipitacao anual de cerca de 700 mm,
concentrada no inverno, nutre as vinhas para
a estacao de crescimento. Os verdoes quentes
e secos, com noites frescas, garantem uma
maturacao lenta das uvas, preservando a
acidez e realgcando os aromas.

VINIFICAGAO As uvas foram colhidas em
pequenas caixas, transportadas para a adega e
arrefecidas a 10°C. Depois, foram desengaca-
das, esmagadas e prensadas. O mosto foi
colocado em depdsito de inox em camara
frigorifica para clarificacao estatica a baixa
temperatura durante 48 horas. Metade do
mosto fermentou por 15 a 20 dias a 14°C em
inox, e a outra metade fermentou por 6 meses
em barricas de carvalho francés de 2? utiliza-
¢ao. O vinho foi engarrafado apds 12 meses.

ANALISES:

Teor Alcodlico: 12,5% Vol.
Acidez total: 5,1 g/L

pH: 3,45

Acucares residuais: 0,4 g/L
Valor energético : 70kcal/288 kJ

TEMPERATURA DE CONSUMO: 12°C

NOTA DE PROVA: O vinho mostra uma cor
amarelo limao e um aroma complexo onde
se misturam notas de frutos de polpa branca,
flores brancas citrinos vibrantes.Na boca
apresenta-se rico, com acidez refrescante,
num final longo, limpo e texturado.

GASTRONOMIA: A sua estrutura permite-lhe
acompanhar carnes brancas, complexos e
requintados pratos de peixe, frutos do mar e
queijos leves.

ENOLOGO : José Portela

PESO LiQUIDO | UN / CX EAN EAN128 ALTURA

LAGURA COMPR. PESO BRUTO| | CX./ FIADA| FIADAS/PLT | CX/PLT

01)05600314890721
750 ml 6 5600314890721 10)QARTEB2024 15,5¢cm

23cm 33,3cm 8,50kg 12 8 96
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Established by Cees and Inge de Bruin in 2003, Quinta do Quetzal is a family-owned estate in the renowned Vidigueira

region of Alentejo, in Portugal. The estate seamlessly combines the founders' passions for winemaking, contemporary art,

and exceptional food. Celebrated for its exceptional wines, our estate blends tradition with innovation.




