
REGIÃO: Alentejo

CLASSIFICAÇÃO: D.O.C. Alentejo -Vidigueira.

CASTAS : 

SOLO:  Solos xistosos de potencial produtivo 
médio com acentuado declive.

CLIMA: 

VINIFICAÇÃO:

ANÁLISES:
Teor Alcoólico: 14,5% Vol. 
Acidez total: 5,4g/L
pH: 3,59
Açúcares residuais: 0,4  g/L
Valor energético : 352 Kj / 85 Kcal

TEMPERATURA DE CONSUMO: 16ºC

NOTA DE PROVA: 

GASTRONOMIA:

ENÓLOGO:  José Portela

CAIXA

ALTURA LAGURA COMPR. PESO BRUTO CX./ FIADA FIADAS/PLT

968128,50kg33,3cm23cm15,5cm

PALETE

UN / CX

3

PESO LÍQUIDO

750 ml

GARRAFA

EAN

Established by Cees and Inge de Bruin in 2003, Quinta do Quetzal is a family-owned estate in the renowned Vidigueira 

region of Alentejo, in Portugal. The estate seamlessly combines the founders' passions for winemaking, contemporary art, 

and exceptional food. Celebrated for its exceptional wines, our estate blends tradition with innovation.

Quinta do Quetzal - Apartado 19, 7960-909 - Vidigueira Portugal - t +351 284 441 618 - quintadoquetzal.com - marketing@quintadoquetzal.com

                Mediterrânico com alguma continen-
talidade. Invernos frios, com pluviosidade 
concentrada entre outubro e fevereiro (cerca 
de 700 mm anuais), e verões muito quentes. 

                          O nosso Quetzal Familia Tinto 
2021 tem origem na vinha das pedras. As uvas 
são colhidas manualmente e depois foram 
desengaçadas para dentro de um balseiro de 
carvalho francês onde vai ocorrer a fermenta-
ção com leveduras indígenas. Após a fermen-
tação alcoólica, o vinho foi colocado em barri-
cas de 500 lts, de carvalho francês, onde vai 
estagiar durante 36 meses. Tem um estagio 
em garrafa de 24 meses.

                                 O Quetzal Familia Tinto 
só é produzido em anos em que podemos 
garantir uma qualidade extraordinária. 
Com uma cor granada escura, um aroma de 
enorme complexidade, notas de chocolate 
negro, cereja preta e especiarias da barrica. 
No paladar é encorpado e tem taninos 
suaves e polidos com um final persistente e 
equilibrado.

                              A sua estrutura permite-
-lhe acompanhar carnes de longa confecção 
e bastante condimentadas.

EAN128 CX / PLT

                 60% Alicante Bouchet, 40% Syrah
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