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Em solos de xisto, onde os dias quentes do 

Alentejo são temperados pelas frescas brisas 

Atlânticas, que se quedam reféns da Serra do 

Mendro e promovem uma amplitude térmica, 

singular no Alentejo. As nossas vinhas de encos-

ta, deram origem a este vinho de encontro, entre 

terra, clima, castas e homemEste é o nosso 

Terroir.

Clima Mediterrânico com alguma continentali-

dade. Invernos frios com a pluviosidade concen-

trada entre Outubro e Fevereiro e Verões muito 

quentes, com forte amplitude térmica, dia noite.

Recorremos a sistemáticas de produção focadas, 

de baixa intervenção, onde a nossa adega e o seu 

sistema produtivo baseado na gravidade, poten-

ciam a identidade e qualidade, das uvas produzi-

das e colhidas à mão, nas nossas vinhas. Abriga-

das no subsolo, as nossas caves de estágio, 

permitem trabalhar ao abrigo do calor, em 

tempos próprios, na calma da terra Alentejana. 

Os 8 meses de estágio em barricas novas e usadas 

de acácia, permitem respeito total pela matéria 

prima, potenciando o crescimento e expressão 

máxima do vinho. A Arte da terra, que lhe dá 

nascença.

Alentejo

DOC Vidigueira

50% Arinto, 50% Roupeiro

Está pronto para entregar prazer, mas vai saber 

crescer nos próximos 4 a 5 anos em garrafa, em 

local fresco ao abrigo da luz.

12ºC

Reflexos verdes numa brilhante cor amarela 

limão. Limonado no nariz, com profundidade 

complementada por notas de melão maduro. 

Amplo no paladar, volume e textura são trans-

portados em boca, por uma acidez viva de boa 

energia, com um fim de boca limpo e texturado. 

De bom garfo à mesa, sabe ainda assim ser 

excelente companhia fora dela.
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